
pompelmo rosa

un sapore deciso 

e dissetante, 
dal piu' delicato 

degli agrumi
MISCELA DI MOSTO D’UVA,
SUCCHI DI FRUTTA E
ACETO DI VINO

pesca

un frutto 

dolce e succoso 

per cockatail 

che profumano 

di estate

MISCELA DI MOSTO D’UVA,
SUCCHI DI FRUTTA E
ACETO DI VINO

prugna

un frutto 

versatile 

ideale per 

dissetare 

deliziando

il palato

MISCELA DI MOSTO D’UVA,
SUCCHI DI FRUTTA E
ACETO DI VINO

lampone

Perfetto per 

cocktail intensi, 
dedicati a chi ama 

la dolcezza

erbe 
mediterranee

le piu' 

profumate 

essenze 

mediterranee 

per inebriare

i sensi

MISCELA DI MOSTO D’UVA, 
ACETO DI VINO E SUCCHI
DI FRUTTA

aceto balsamico 
di modena igp

l’agrodolce per 

eccellenza rende 

unica ogni tua 

proposta

ACETO BALSAMICO DI 
MODENA IGP

MISCELA DI ACETO DI VINO E 
MOSTO D’UVA, AROMATIZZATA

Miele e zenzero

contrasti 

esclusivi, per 

creare nuove 

emozioni 

di gusto

MISCELA DI MOSTO D’UVA, 
ACETO DI MIELE E DI VINO ED 
ESTRATTO DI ZENZERO

cardamomo nero

Pungente, caldo, 
aromatico, regala 

avvolgenti note 

di sapore

MISCELA DI ACETO DI VINO
E MOSTO D’UVA,
AROMATIZZATA



COS’È LO SHRUB? INGREDIENTI SHRUB

nove gusti naturali 

per dare massima 

espressione 

alla drink-art

ingredienti selezionati per un 

blend esclusivo

MOSTI SELEZIONATI DA UVE ITALIANE, NEL RISPETTO DELLA 
TRADIZIONE LEGATA ALL’ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP.

Mosti

ACETO DI VINO DI ALTA QUALITÀ, PRODOTTO DA VINI ITALIANI CON IL 
METODO TRADIZIONALE DI FERMENTAZIONE NATURALE.

Aceto di Vino

SUCCHI DI FRUTTA NATURALI SENZA AROMI AGGIUNTI. ERBE, SPEZIE E 
MIELE DI PRODUZIONE ARTIGIANALE.

DR. SHRUB È REALIZZATO SENZA CONSERVANTI NÉ COLORANTI. NON 
CONTIENE ZUCCHERI AGGIUNTI, IN QUANTO TUTTO LO ZUCCHERO 
PRESENTE DERIVA DAL MOSTO, DALLA FRUTTA O DAL MIELE. 

Frutta, Erbe, Spezie e Miele

DR. SHRUB È LA PERFETTA ALCHIMIA 
CHE UNISCE LA FRESCHEZZA 
DEL SUCCO DI FRUTTA, DELLE 
ERBE MEDITERRANEE E DELLE 
SPEZIE CON L’AGRODOLCE DI UN 
RAFFINATO BLEND DI MOSTI D’UVA 
E ACETI DI VINO SELEZIONATI. 
MISCELE ORIGINALI REALIZZATE 
CON INGREDIENTI 100% NATURALI 
PER UN’ESPLOSIONE DI GUSTO E 
ORIGINALITÀ. 
IDEALI PER CREARE DRINK 

ALCOLICI E ANALCOLICI, GRAZIE AL PERFETTO MIX SWEET - SOUR E 
ALLA FRESCHEZZA DELLA FRUTTA E DEGLI ALTRI INGREDIENTI.
� MISCELA DI MOSTI D’UVA SELEZIONATI › COMPONENTE DOLCE E 
MORBIDA
� ACETO DI VINO DI ALTA QUALITÀ › COMPONENTE LIEVEMENTE ACIDA
� SUCCO DI FRUTTA, ERBE E SPEZIE › COMPONENTI AROMATICHE E 
RINFRESCANTI

DR. SHRUB È UN INGREDIENTE READY-TO-USE, IRRINUNCIABILE PER I 
BARTENDER PIÙ ALL’AVANGUARDIA E PER GLI AMANTI DELLA DRINK-
ART ALLA RICERCA DI GUSTI NUOVI E INASPETTATI. GRAZIE AL SUO 
PARTICOLARISSIMO SAPORE AGRODOLCE, È LA SOLUZIONE IDEALE 
PER PERSONALIZZARE I PIÙ CLASSICI COCKTAIL INTERNAZIONALI E 
PER ISPIRARE NUOVE CREAZIONI.

Un blend tutto 

naturale a 

base di frutta, 
mosto e aceto

melograno

dolce e pungente, 
abbina gusto e 

proprieta' benefiche

MISCELA DI MOSTO D’UVA, ACETO DI 

VINO  E SUCCHI DI FRUTTA

SI NARRA CHE IL PIONIERE DELLA 
DIFFUSIONE DELL’ACETO BALSAMICO 
DI MODENA IN AMERICA, FRANCO 
MAZZETTI, IN UNO DEI SUOI VIAGGI 
ABBIA CONOSCIUTO UN FARMACISTA 
BOTANICO STATUNITENSE, FAMOSO 
PER LA REALIZZAZIONE DI SHRUB, 
INFUSI DI FRUTTA, ERBE E SPEZIE IN 
ACETO. LE SUE CREAZIONI ORIGINALI 
GLI AVEVANO VALSO IL SOPRANNOME 
DI DR. SHRUB. FRA I DUE NACQUE UN 
RAPPORTO DI STIMA E AMICIZIA TANTO 

CHE IL BOTANICO DECISE DI RIVELARE ALL’AMICO ITALIANO LE SUE 
RICETTE SEGRETE. SOLO DOPO MOLTI ANNI IL FIGLIO DI FRANCO, 
CESARE, TROVÒ TRA LE CARTE DEL PADRE UNA COPIA DI QUESTE 
RICETTE. CESARE, FONDATORE DI ACETUM -AZIENDA LEADER NELLA 
PRODUZIONE DI ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP - DECIDE DI 
FONDERE LA SUA ESPERIENZA CON GLI INSEGNAMENTI DI QUEL 
GENIALE DOTTORE STATUNITENSE. NASCE COSÌ DR. SHRUB, UNA 
GAMMA SPECIALE DI BLEND INNOVATIVI, DEDICATA PROPRIO AL MITICO 
BOTANICO AMERICANO E CREATA PER PORTARE LA TRADIZIONE DEGLI 
SHRUB NEL MONDO DEL BARTENDING EUROPEO.

le ricette 

segrete di

un botanico

geniale

LA STORIA

GIÀ NELL’ANTICA ROMA VENIVA PREPARATA UNA BEVANDA, CHIAMATA 
“POSCA”, CON VINO ACIDULO, ACQUA E SPEZIE. SHRUB DERIVA PERÒ 
DALL’ARABO SHARAB (BEVANDA), UN TERMINE CHE IDENTIFICAVA 
INFUSI DI FRUTTA, ERBE E FIORI CHE DIVENNERO POPOLARI NELL’ASIA 
MINORE NEL XV SECOLO. NEL SECOLO SUCCESSIVO QUESTE BEVANDE 
COSÌ SPECIALI SI DIFFONDONO ANCHE IN EUROPA TANT’È CHE NE 
TROVIAMO TRACCIA NEGLI SCRITTI DI FRANCIS BACON. DALL’ALTRA 
PARTE DELL’OCEANO, NEI CARAIBI, NASCONO NELLO STESSO 
PERIODO GLI SWITCHEL, BEVANDE A BASE DI ACETO, MELASSA E 

ZENZERO. È TUTTAVIA NEL NORD 
AMERICA CHE LA TRADIZIONE DEGLI 
SHRUB O FRUIT VINEGAR (ACETI 
ALLA FRUTTA) TROVA MAGGIOR 
DIFFUSIONE QUANDO, DURANTE 
IL PERIODO COLONIALE, QUESTE 
BEVANDE DIVENTANO POPOLARI 
SIA IN VERSIONE ANALCOLICA CHE 
ALCOLICA, MISCELATE CON BRANDY 
E RUM. DA ALLORA SEMPRE PRESENTI 
NELLA CULTURA AMERICANA DEL 
BERE, CON IL NUOVO MILLENNIO 
GLI SHRUB TORNANO PROTAGONISTI 
DIVENTANDO UNO DEGLI INGREDIENTI 
PIÙ RICHIESTI NELLA MODERNA 
MIXOLOGY.

Una bevanda 

che ha 

attraversato 

secoli  e 

continenti


