
Ingredienti
MIELE E ZENZERO

capri

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

bicchiere OLD FASHION CON GHIACCIO

decorazione SPIEDINO CON 1/2 FETTA 

DI LIMONE E RIBES

Ingredienti
LAMPONE

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

5 cl GIN

3 cl SUCCO DI LIMONE

3 cl ZUCCHERO LIQUIDO

3 cl SHRUB AL LAMPONE

top ACQUA FRIZZANTE

bicchiere TUMBLER ALTO CON GHIACCIO

decorazione SPIEDINO CON 2 LAMPONI, 

2 CANNUCCE LUNGHE

raspberries  fizz

tecnica di lavoro SHAKE AND DOUBLE STRAIN

4 cl DISARONNO

3 cl SHRUB ALLA PESCA

2 cl LIMONE

2 cl ZUCCHERO LIQUIDO

1 ALBUME

bicchiere COPPETTA DA SPUMANTE

decorazione FETTA D’ARANCIA ESSICCATA

Ingredienti
PESCA

disaronnosupersour 

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

bicchiere COPPETTA DA SPUMANTE

decorazione ZEST DI LIMONE

Ingrediewnti
MELOGRANO

Meligna

5 cl CACHACA

SUCCO DI 1/2 LIME

1 cl ZUCCHERO LIQUIDO

3 cl SHRUB AL MELOGRANO

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

3 cl POMPELMO ROSA

4 cl RUM BIANCO

1 ALBUME

2 cl LIMONE

1 cl ZUCCHERO LIQUIDO

3 cl SHRUB ALLA PRUGNA

bicchiere TUMBLER ALTO CON GHIACCIO

decorazione 1 FETTA DI LIMONE, 1 

CIUFFO DI MENTA, 1 CILIEGINA AL 

MARASCHINO E 2 CANNUCCE LUNGHE

Ingredienti
PRUGNA

costa

Ingredienti
POMPELMO ROSA

tecnica di lavoro SHAKE AND DOUBLE STRAIN

4 cl GIN 209

3 cl SHRUB AL POMPELMO ROSA

1,5 cl MELE

1 cl ALBUME

1 RAMETTO DI TIMO

top CON TONICA

bicchiere TUMBLER ALTO CON GHIACCIO

decorazione 1 RAMETTO DI TIMO 

AVVOLTO IN SPIRALE DI BUCCIA DI 

POMPELMO, GRANI DI PEPE ROSA, 2 

CANNUCCE LUNGHE

209th fizz

Ingredienti
MELOGRANO

slim

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

20 cl CENTRIFUGA DI ANANAS

1 TEA SPOON DI SCIROPPO

  DI AGAVE

4 cl SHRUB AL MELOGRANO

bicchiere KYOTO CON GHIACCIO

decorazione 1 SPICCHIO E 2 FOGLIE 

D’ANANAS, 1 CILIEGINA AL 

MARASCHINO, 2 CANNUCCE LUNGHE

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

5 cl RUM BIANCO

2,5 cl SUCCO DI JUZU

1,5 cl ZUCCHERO LIQUIDO

1 cl SHRUB ALLE ERBE

    MEDITERRANEE

bicchiere COPPETTA DA SPUMANTE

decorazione 1 RAMETTO DI ROSMARINO

Ingredienti
ERBE MEDITERRANEE

jappam daikiri

Ingredienti
MIELE E ZENZERO

be special

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN

tecnica di lavoro BUILD DIRETTAMENTE 

NEL BICCHIERE

8 cl SUCCO DI MELA 100%

2 cl SUCCO DI LIMONE

3 cl SHRUB AL MIELE E

     ZENZERO

1 cl SCIROPPO DI

    ZUCCHERO DI CANNA

top ACQUA FRIZZANTE

4 cl VERMOUTH BIANCO

1 cl ACQUA ALL’ARANCIA

1,5 cl SHRUB AL CARDAMOMO

top PROSECCO E SODA

bicchiere KYOTO CON GHIACCIO

bicchiere CALICE DA VINO

decorazione FIORE CON MANDARINO 

CINESE E RIBES, 2 CANNUCCE LUNGHE

decorazione 1/2 FETTA D’ARANCIA E 

GRANI DI PEPE ROSA

Ingredienti
CARDAMOMO NERO

give me some more 

Ingredienti
PESCA

tecnica di lavoro SHAKERARE INSIEME 

LO SHRUB, IL SUCCO DI LIMONE E LO 

SCIROPPO DI ZUCCHERO. VERSARE LA 

MISCELA NEL BICCHIERE E COMPLETARE 

CON IL TEA ROOBOIS

12 cl ORGANIC ROOBOIS

1 RAMETTO DI MENTA

3 cl SHRUB ALLA PESCA

2 cl ZUCCHERO LIQUIDO

1 cl LIMONE

bicchiere KYOTO CON GHIACCIO

decorazione 1 SPICCHIO D’ARANCIA, 

1 CILIEGINA AL MARASCHINO, 2 

CANNUCCE LUNGHE

bos

alcohol
fRee

alcohol
fRee

alcohol
fRee

tecnica di lavoro SHAKE AND STRAIN, 

CHIUDERE CON SODA

4 cl AMARO AVERNA

2 cl GIN BEEFEATER

2 cl ZUCCHERO LIQUIDO

2 cl LIMONE

2 cl ACETO BALSAMICO DI

     MODENA 4 FOGLIE

4 foglie BASILICO

4 dischi CETRIOLO

bicchiere CALICE DI VINO

Ingredienti
ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P.

tutta la vita

decorazione 1 FETTA LUNGA DI 

CETRIOLO E FOGLIE DI BASILICO

SUCCO DI 1/2 LIME

1 cl ZUCCHERO LIQUIDO

3 cl SHRUB AL MIELE E ZENZERO

5 cl VODKA

top CHINOTTO
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